
Sesame Boilie Machine

ขนมงาอัดแท่ง เป็นขนมท่ีไดร้บัความนิยมบริโภค

และซ้ือเป็นของฝากตามจังหวัดท่ีเป็นแหลง่ท่องเท่ียว

และมีวัตถดุิบจ านวนมาก โดยเฉพาะจังหวัดแมฮ่อ่งสอน 

กลุม่วิสาหกิจชมุชนกลุม่แมบ่า้นเกษตรกรบา้นไมแ้งะ

มีความคิดท่ีจะพัฒนากระบวนการผลิต

ใหส้ามารถผลิตขนมงาจากแบบแท่งใหเ้ป็นแบบกอ้น 

เพ่ือเป็นผลิตภณัฑใ์หม ่และเพ่ิมยอดจ าหนา่ยเพ่ิมขึ้น

▪ ใชห้ลกัการรีดและตดัขึ้นรปู

▪ น าขนมงาท่ีผ่านการเค่ียวกับน า้ตาล น ้าผึ้ง 

และสว่นผสมตา่งๆ ซ่ึงมีลักษณะเหนียวหนืด

มาผา่นลกูกล้ิงของเคร่ืองป้ันเม็ด

▪ ไดข้นมงาเป็นเม็ดกลมขนาด 10 มิลลิเมตร

▪ สามารถน าไปประยุกต์ใช ้กับผลิตภัณฑ์ ท่ี

ลกัษณะคลา้ยกนั เชน่ป้ันเม็ดขนมก่อนเคลือบ

ช็อกโกแลต
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